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baguettefactory & The City Cupcakes 
Goethestraße 20, 06114 Halle (Saale), Paulusviertel 

 
Brote - Brote - Brote 

Unsere leckeren Brotsorten. 
Eine kleine Auswahl. 

Frische Brote und andere Backwaren 
können Sie bei uns bestellen und liefern lassen. 

 
Nutzen Sie unseren Bestell- und Lieferservice 

für Raum Halle (Saale), Saalekreis. 
 
 
 
 

Beispiel #1, Mehrkornbrot 1000g 
Brot aus mindestens 3 Getreidesorten gebacken 
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Beispiel #2, Kartoffelbrot 
Ein ganz besonderes Aroma, 

schön saftig und lange haltbar. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #3, Sonnenblumenkernbrot, Vollkornbrot 
Das Brot besteht aus einer Mischung von Vollkornmehl 

und einem Anteil von Sonnenblumenkernen. 
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Beispiel #4, Pollerkruste 
Kräftiges Malz-Mehrkornbrot mit Sonnenblumenkernen, 

erhält damit seinen typisch nordischen Charakter. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #5, Dunkles Brot 
Bekannt auch unter dem Begriff Schwarzbrot, Graubrot, 

Mischbrot, Bauernlaib – alle verbindet 
der hohe Anteil an Roggenmehl. 
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Beispiel #6, Schrotbrot 
Weizenroggenschrotbrot – Roggenweizenschrotbrot, 

je nach Mischungsverhältnis benannt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #7, Fitnessbrot 
Volle Korn enthält für die Fitness 

wichtige Mineralstoffe und Vitamine. 
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Beispiel #8, Körnereck - Brot 
Ein Vollkornbrot mit Saaten, ein leckeres Vollkornbrot, 

das mit Saaten verfeinert wurde. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #9, Kürbiskernbrot 
das Kürbiskernbrot hat durch den hohen Anteil 

an wertvollem Kürbiskernöl den arteigenen, 
typisch nussähnlichen Geschmack 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



baguettefactory & The City Cupcakes Goethestraße 20, 06114 Halle (Saale), Paulusviertel 
Inhaber: René Friedrich - Bäckermeister & Konditor 

- Mobil: (0157) - 77200015 E-Mail: info@baguettefactory.de Web: www.baguettefactory.de 

 

6 

Beispiel #10, Weißbrot 
Weißbrot, ein Weizenbrot aus mindestens 

90%  Weizenmehl gebacken. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #11, Osterwölkchen im Angebot 
saisonales Brot zur Osterzeit, Leckeres für die Osterfeiertage 
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Beispiel #12, Rustikales Mischbrot 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beispiel #13, Sauerteigbrot 
Aromatischer Geruch und Geschmack,  

schöne Kruste und eine elastische Textur 
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Brot + Brötchen  

Unser Bestell- und Lieferdienst 
für Halle, Saalekreis und darüber hinaus! 

 
Bitte gewünschte Backwaren und Brote rechtzeitig bestellen!  

Den gewünschten Liefertermin bitte rechtzeitig mit uns abstimmen. 
 

So geben Sie uns Zeit zur Vorbereitung, damit Zutaten,  
Dekoration, Schmuck, Zubehör beschafft werden kann. 

 
Wir liefern verschiedene Sorten Brote, 

sowie Torten, Kuchen, frisch belegte Brötchen und 
andere Backwaren. 

 
Die abgebildeten Backwaren, saisonalen Produkte 

unserer Bäckerei sind Beispiele 
von vielen weiteren Möglichkeiten. 

 
Fragen Sie im Laden nach unserem Fotobuch 
für die vielfältigen Backwaren, Brote, Kuchen, 

Torten zur Produktpräsentation. 
Eine Bildschirmpräsentation finden Sie 

in unserer Bäckerei & Konditorei vor Ort. 
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